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นวััตกรรมในห่่วงโซ่่การผลิิตอาหารจากเนื้้�อไก่่

Process Innovation
นวััตกรรมกระบวนการการผลิิตด้้วย 
ระบบอััตโนมััติิและเทคโนโลยีี 
ในห่่วงโซ่่อุุปทานไก่่ของ GFPT

เทคโนโลยีีการผลิิตอาหารสััตว์์
•	 โรงงานผลิิตอาหารสััตว์์อััตโนมััติิ

เพ่ิ่�มความแม่่นยำำ�ในการกำำ�หนดสููตรอาหารไก่่เน้ื้�อ 
และกระจายตััวของอาหารสััตว์ท่์ี่�สม่ำำ�เสมอ

•	 การใช้้เอนไซม์์และโฟรไบโอติิกในอาหารสััตว์์ 

ปรับัปรุุงการย่่อย การดููดซึึมสารอาหาร  
และลดผลกระทบต่่อส่ิ่�งแวดล้้อม

เทคโนโลยีีฟาร์ม์เลี้้�ยงสััตว์์

•	 การคััดเลืือกสายพัันธุ์์�และพัันธุกุรรมที่่�เหมาะสม 
เพ่ิ่�มประสิิทธิภิาพการเติิบโตและสุุขภาพของไก่่

•	 โรงเรืือนระบบควบคุุมอััตโนมััติิ 
ควบคุมุอุุณหภูมูิิ ความช้ื้�น และการระบายอากาศ
อย่า่งแม่่นยำำ�

•	 การจััดการอาหารและน้ำำ�อย่่างแม่่นยำำ� 
ควบคุุมปริิมาณอาหารสััตว์แ์ละน้ำำ� เพื่่�อลดของเสีีย
และเพ่ิ่�มประสิิทธิภิาพ

•	 เครื่่�องถอนขนและชำำ�แหละอััตโนมััติิ 

เทคโนโลยีีการแปรรููปอาหาร

•	 เครื่่�องเลาะกระดููกและตััดแต่่งอััตโนมััติิ 

•	 เครื่่�องตััดแต่่งด้้วยระบบ X-ray 

•	 เครื่่�องคััดแยกน้ำำ�หนัักความเร็ว็สูง 

•	 เครื่่�องจัักรในการแปรรููปอาหารขั้้�นสููง 

•	 ระบบตรวจสอบ X-ray 

เพ่ิ่�มความเร็ว็และสุุขอนามััยในกระบวนการผลิิตขั้้�นต้้น

เพ่ิ่�มผลผลิิต ประสิิทธิภิาพ และความสม่ำำ�เสมอในการแปรรููปเน้ื้�อไก่่

ใช้้เทคโนโลยีีภาพเพื่่�อความแม่่นยำำ�ในการตััดแต่่งและกำำ�จัดกระดููก

ควบคุุมปริิมาณชิ้้�นส่่วนให้้สม่ำำ�เสมอสำำ�หรับัการจำำ�หน่่าย 
แบบปลีีกและธุรุกิิจอาหาร

ปรับัปรุุงคุุณภาพผลิิตภััณฑ์์ผ่่านการหมัักสููญญากาศ การเคลืือบ
เครื่่�องปรุุง การย่่างความเร็ว็สููง การทอด การอบ และการแช่่แข็็ง
แบบ IQF เพื่่�อเพ่ิ่�มรสชาติิ เน้ื้�อสััมผััส และอายุุการเก็็บรักัษา

ตรวจจัับส่ิ่�งปนเปื้้� อน เช่่น เศษกระดููกและพลาสติิก  
เพื่่�อให้้มั่่�นใจในมาตรฐานความปลอดภััยอาหารระดัับสููงสุุด

•	 การรีไีซเคิิลน้ำำ�และระบบบำำ�บััดน้ำำ�เสีียขั้้�นสููง 

ความยั่่�งยืืนและการใช้้ทรัพัยากร 
อย่่างมีีประสิิทธิภิาพ

•	 การใช้้ประโยชน์์จากผลพลอยได้้ 

ลดการใช้้น้ำำ�และปล่่อยน้ำำ�เสีียอย่่างมีีความรับัผิิดชอบ

แปรรููปขนไก่่ กระดููก และไขมััน ให้้เป็็นผลิิตภััณฑ์์มููลค่่า
เพ่ิ่�ม เพื่่�อลดของเสีีย และใช้้ทรัพัยากรอย่่างคุ้้�มค่่า

GFPT เชื่่�อว่่า "นวััตกรรม" คืือกุุญแจสำำ�คัญในการขัับเคล่ื่�อนการเติิบโตของธุุรกิิจอย่่างยั่่�งยืืน เราจึึงมุ่่�งมั่่�นพััฒนานวััตกรรมอย่่างต่่อเน่ื่�อง ตลอดห่่วงโซ่่การ
ผลิิตเนื้้�อไก่่แบบครบวงจร ภายใต้้หลัก ESG ผ่่านการใช้้เทคโนโลยีีที่่�ทัันสมััย การเพิ่่�มประสิิทธิิภาพการผลิิตตลอดห่่วงโซ่่อุุปทาน การพััฒนาผลิิตภัณฑ์์ใหม่ ่
และการลดผลกระทบต่่อสิ่่�งแวดล้้อม  เป้้าหมายของเรา คืือ การยกระดัับคุุณภาพ ความปลอดภััยทางอาหาร สร้างความได้้เปรีียบทางการแข่่งขััน เพื่่�อส่่งมอบ
คุุณค่่าให้้กัับ ผู้้�บริิโภค สัังคม และสิ่่�งแวดล้้อม   

GFPT มุ่่�งมั่่�นนำำ�ระบบอััตโนมััติิ เทคโนโลยีีการผลิิตที่่�แม่น่ยำำ� 
และแนวทางที่่�ยั่่�งยืืน มาใช้้เพื่่�อยกระดัับความปลอดภััยทาง
อาหาร ประสิทิธิภิาพการดำำ�เนินิงาน และความรับัผิดิชอบต่่อ
สิ่่�งแวดล้้อม สร้า้งรากฐานที่่�แข็็งแกร่ง่ในการเติิบโตของธุุรกิิจ
อย่า่งยั่่�งยืืนในระยะยาว


