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การผลิิตสิินค้้าเนื้้�อไก่่แปรรููป และผลิิตภััณฑ์์อาหารแปรรููปปรุุงสุุก
ธุุรกิิจหลัักของ GFPT คืือ การผลิิตสิินค้้าอาหารแปรรููปจากเนื้้�อไก่่เพื่่�อส่่งออก ดัังนั้้�น บริิษััทฯ จึึงเชื่่�อว่่าการส่่งมอบสิินค้้าท่ี่�ดีีมีีคุุณภาพได้้มาตรฐาน สามารถ

ตอบสนองความต้้องการของลููกค้า ถืือเป็็นหััวใจสำำ�คัญและเป็็นพื้้�นฐานในการพััฒนาธุุรกิิจอย่่างยั่่�งยืืน ตลอดระยะเวลาการดำำ�เนิินงานกว่่า 40 ปีี บริิษััทฯ  
ได้้พััฒนาการผลิิตสิินค้้าเนื้้�อไก่่แปรรููปในหลายมิติิ ทั้้�งการขยายฐานการผลิิตสู่่�ต้นน้ำำ�เพ่ื่�อเป็็นผู้้�ผลิิตเนื้้�อไก่่แปรรููปแบบครบวงจร การใช้้เครื่่�องจัักรท่ี่�ทัันสมัย 
ในกระบวนการผลิิตเพื่่�อเพิ่่�มประสิิทธิิภาพในการผลิิตเนื้้�อไก่่แปรรููป การใช้้วััตถุุดิิบอาหารสััตว์์ท่ี่�มีีคุณภาพเพ่ื่�อให้้ได้้เนื้้�อไก่่ท่ี่�มีีคุณค่่าทางโภชนาการท่ี่�ดีี  
การพััฒนาสููตรอาหารไก่่และมีีระบบการเลี้้�ยงไก่่เนื้้�อท่ี่�มีีประสิิทธิิภาพเพื่่�อให้้ได้้ต้้นทุุนการเลี้้�ยงไก่่ท่ี่�ต่ำำ�ลง การตรวจรัับรองมาตรฐานการบริิหารคุุณภาพการ
ผลิิตเนื้้�อไก่่แปรรููปในทุุกๆ ขั้้�นตอนการผลิิต มีีระบบตรวจสอบย้้อนกลัับตั้้�งแต่่แหล่่งท่ี่�มาของวััตถุุดิิบจนถึึงมืือผู้้�บริิโภคเพ่ื่�อให้้ผู้้�บริิโภคมีีความมั่่�นใจในมาตรฐาน
คุุณภาพสิินค้้าเนื้้�อไก่่ของบริิษััทฯ ในทุุกกระบวนการผลิิต การพััฒนาของบริิษััทฯ ท่ี่�ผ่่านมานั้้�น มุ่่�งเน้้นการสร้างความมั่่�นใจให้้แก่่ลููกค้าและผู้้�บริิโภค ว่่าสิินค้้า
เนื้้�อไก่่แปรรููปปรุุงสุุกของบริิษััทฯ มีีคุุณภาพดีี มีีความปลอดภัยทางด้้านอาหารและเป็็นมิิตรต่่อสิ่่�งแวดล้อม

การผลิิตที่่�มีีความรับัผิิดชอบG1 S2

การตรวจสอบอุุณหภูมูิิ การตรวจสอบสีี การตรวจสอบโลหะและสิ่่�งแปลกปลอม

เป็นผู้นําการผลิตสินค้าอาหารแปรรูป
จากเนื้อไก่เพ่ือส่งออก

45 ปีแห่งการพัฒนาอย่างยั่งยืน

ขยายฐานการผลิตสู่ต้นน�า

เพ่ิมประสิทธภิาพในการผลิตเนื้อไก่

สรา้งความมั่นใจให้แก่ลูกค้าและผู้บรโิภค

ใช้เครือ่งจักรทันสมัยในกระบวนการผลิต
เพ่ือเพ่ิมประสิทธภิาพในการผลิตเนื้อไก่แปรรูป

สินค้าคุณภาพดี มีความปลอดภัย
ทางด้านอาหาร

เป็นมิตร
ต่อส่ิงแวดล้อม

การตรวจรบัรองมาตรฐาน การบรหิารคุณภาพการผลิตเนื้อไก่
แปรรูปในทุกๆ ขั้นตอนการผลิต มีระบบตรวจสอบย้อนกลับตั้งแต่

แหล่งที่มาของวัตถุดิบจนถึงมือผู้บรโิภค

พัฒนา
สูตรอาหารไก่

ใช้วัตถุดิบ
อาหารสัตว์คุณภาพ

ระบบการเลี้ยงไก่เนื้อ
ที่มีประสิทธภิาพ

FarmFood Feed

GFPT
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ระบบประกัันคุุณภาพ 
และความปลอดภััยอาหาร

บริิษััทฯ ให้้ความสำำ�คัญกัับคุุณภาพและความปลอดภัยในวััตถุุดิิบและ
ผลิิตภััณฑ์์ทุุกชนิิด จึึงได้้เช่ื่�อมกระบวนการผลิิตเนื้้�อไก่่แปรรููปแบบครบวงจร 
ตั้้�งแต่่ธุุรกิิจอาหารสัตัว์์ ฟาร์ม์เลี้้�ยงไก่่ ธุุรกิิจชำำ�แหละและแปรรููปผลิิตภััณฑ์์จาก
เนื้้�อไก่่ เข้้ากัับระบบควบคุุมคุุณภาพแบบครบวงจรจากฟาร์์มสู่่�ผู้้�บริิโภค และให้้
มีีการทดสอบคุุณภาพทั้้�งทางกายภาพและชีีวภาพในแต่่ละกระบวนการผลิิต 
ตั้้�งแต่่การคััดเลืือกวัตถุดิุิบ ผู้้�ผลิิต กระบวนการผลิิต การขนส่ง่และการจำำ�หน่า่ย  
เพื่่�อให้้เนื้้�อไก่่และผลิิตภััณฑ์์อาหารจากเนื้้�อไก่่ของบริิษััทฯ มีีความปลอดภัย
ทางอาหาร โดยจัดให้ม้ีีการดำำ�เนินิงานในการควบคุมุคุณุภาพในแต่่ละขั้้�นตอน
การผลิิตเนื้้�อไก่่แปรรููปแบบครบวงจรของบริิษััทฯ ท่ี่�สำำ�คัญ

ความรับัผิิดชอบต่่อผู้้�บริโิภค
ในฐานะผู้้�นำำ�ธุุรกิิจกลุ่่�มอุุตสาหกรรมการผลิิตและแปรรููปสิินค้้าปศุุสััตว์์

และเกษตรอย่่างครบวงจร จีีเอฟพีีทีี จึึงให้้ความสำำ�คัญในเรื่่�องการควบคุุม
คุุณภาพความปลอดภัยตลอดห่่วงโซ่่อาหาร บริิษััทฯ ตระหนัักดีีว่่า “คุุณภาพ
และความปลอดภัยทางด้้านอาหาร” เป็็นพื้้�นฐานสำำ�คัญยิ่่�งของการดำำ�เนิิน
ธุุรกิิจ ตลอดจนความพร้อมของบุุคลากรท่ี่�มีีคุุณภาพ ควบคู่่�ไปกัับมาตรการ
เข้้มงวดในการประกัันคุุณภาพตลอดห่่วงโซ่่อาหาร ตั้้�งแต่่วััตถุุดิิบต้้นทาง
ไปจนถึึงผลผลิิตปลายทาง และสื่่� อสารด้้วยความรัับผิิดชอบ เพ่ื่�อสร้าง
เสริิมความรู้้�ในเรื่่�องการบริิโภคอย่่างถููกสุุขอนามััยตามหลัักโภชนาการท่ี่�ดีี  
โดยยึึดหลัักในการดำำ�เนิินงาน ดัังนี้้�

การตรวจประเมินคุณภาพและความปลอดภัยอาหาร

การตรวจประเมนิสถานประกอบการโรงฆา่สตัว์ปกีเพื่อการสง่ออกไปสหภาพยุโรป

การตรวจประเมนิจากลกูค้า 

การตรวจประเมนิรบัรองภายใน

การตรวจประเมนิมาตรฐานฮาลาล โรงแปรรูป

การตรวจประเมนิมาตรฐานฮาลาล โรงเชอืด

การตรวจประเมนิจากหนว่ยงาน DVS และ JAKIM 

การตรวจประเมนิจากลกูค้า McDonald's Japan

การตรวจประเมนิจาก BSI มาตรฐาน ISO22000
การตรวจประเมนิจากหนว่ยงานเฉพาะกิจ

ระบบ
ควบคุมคุณภาพ

ฟารม์เลี้ยงสัตว์อาหารสัตว์

ชําแหละและแปรรูป

GFPT
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ISO 9001
(Quality Management System)

ระบบมาตรฐานบริหิารงานคุณุภาพหรือื  
Quality Management System (QMS)  

ระดัับสากลที่�เก่ี่�ยวข้อ้งกัับการจััดการ 
คุณุภาพในองค์์กร

Qu
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CERTIFIED
9001

Co
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ce o
f Testing Laboratories

HACCP 
(Hazard Analysis Critical Control Point)

ระบบการจััดการความปลอดภัยของ
อาหาร โดยใช้ก้ารควบคุมุจุุดวิกฤตท่ี่�ต้้อง
ควบคุมุ (CCP) ของการผลิิต โดยยึดึหลััก

เกณฑ์์ตามโครงการมาตรฐานอาหาร
ระหว่่างประเทศ (Codex)

ISO/IEC 17025:2017
(Competence of Testing Laboratories)

มาตรฐานเก่ี่�ยวกับข้อ้กำำ�หนดว่่าด้้วย 
ความสามารถของห้อ้งปฏิิบัติัิการทดสอบ 

และห้อ้งปฏิิบัติัิการสอบเทีียบ 
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CERTIFIED
17025:2017 

FARM F1RST Poultry by LRQA 
(Animal welfare)

การรับัรองผลิิตภััณฑ์์จากสัตัว์์ในด้้าน 
หลัักสวัสดิภาพสัตัว์์ ควบคู่่�กับการมีีแนวปฏิิบัติัิ 

ท่ี่�ดีีด้านความปลอดภัยและอาชีีวอนามัยั 
ของคนงาน และการบริหิารจััดการ 

ท่ี่�เป็น็มิติรต่่อสิ่่�งแวดล้อม

ISO 14001:2015
(Environmental Management System)

มาตรฐานระบบการจััดการสิ่่�งแวดล้อม

En
vir

on
mental Management System

CERTIFIED
14001:2015

RSPO Supply Chain  
Certification Systems

(Roundtable on Sustainable Palm Oil)

มาตรฐานการผลิิตน้ำำ�มันัปาล์์มอย่า่งยั่่�งยืนื 
ท่ี่�ครอบคลุมมิติิิความยั่่�งยืนืทั้้�งทางด้้าน

เศรษฐกิิจ ด้้านสังัคม และด้้านสิ่่�งแวดล้อม

RSPO
Roundtable on Sustainable Palm Oil

GHPs 
(Good Hygiene Practices)

ระบบการจััดการความปลอดภัยขั้้�นพื้้�นฐาน
สำำ�หรับัโรงงานผลิิตอาหารหรือืผู้้�ประกอบ
การท่ี่�นำำ�มาใช้ใ้นการผลิิต หรือืการผลิิต 

ท่ี่�ถูกูสุขุลัักษณะ สะอาด ปลอดภัย 
ต่่อการบริโิภค

HALAL
(Food Permitted under the Islamic Law)

มาตรฐานฮาลาลเป็น็มาตรฐานการรัับรอง
กระบวนการผลิิตตามบทบัญัญััติิศาสนาอิิสลาม

ISO 22000:2018
(Food Safety Management System)

มาตรฐานข้อ้กำำ�หนดของระบบ 
การบริหิารงานความปลอดภัยด้านอาหาร  

เป็น็ข้อ้กำำ�หนดเฉพาะสำำ�หรับัระบบการ
จััดการความปลอดภัยด้านอาหารในห่ว่ง

โซ่อ่าหาร

Fo
od
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fety

 Management System

CERTIFIED
22000:2018

GHP

Good Hygiene Practic
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ISO 22000QUALITY CONTROL SYSTE

M
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Food Quality and Standards

ในแต่่ละปีี บริิษััทฯ ได้้มีีการตรวจรัับรองคุุณภาพการผลิิตเนื้้�อไก่่แปรรููปในทุุกๆ ขั้้�นตอนการผลิิต โดยทั้้�งท่ี่�เป็็นการตรวจรัับรองภายใน การตรวจรัับรองโดยลูกค้า และการตรวจรัับรองโดยผู้้�ตรวจรัับรองอิิสระ เพื่่�อสร้้างความมั่่�นใจให้้แก่่ลููกค้า
และผู้้�บริิโภคว่่าสิินค้้าของบริิษััทฯ ทั้้�งอาหารสััตว์์ ไก่่มีีชีีวิต สิินค้้าเนื้้�อไก่่สด และสิินค้้าไก่่แปรรููปปรุุงสุุก จะเปี่่� ยมไปด้้วยความเชื่่�อมั่่�นในคุุณภาพ ซึ่่�งผ่่านการรัับรองมาตรฐานระดัับสากลจากหน่่วยงานท่ี่�ให้้การรัับรองและกรมปศุุสััตว์์ ต่่างๆ ดัังนี้้�

มาตรฐานการบริหิารคุุณภาพ

CFO
(Carbon Footprint for Organization)

คาร์บ์อนฟุตุพริ้้�นท์์ขององค์์กร
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2
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ty 
Management System for Feed mill

Tesco Food 
 Standard

มาตรฐานคู่่�ค้าของ Tesco

McDonald’ Supplier Quality 
Management System

มาตรฐานคู่่�ค้าของ McDonald
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FARM F1RST  
Poultryby LRQA

มาตรฐานของกระบวนการผลิตเนื้อไก่ 
ของไทยสูร่ะดับสากล

Tesco Welfare 
 Standards

CFO
(Carbon Footprint for Organization)

มาตรฐานคู่่�ค้าของ Tesco คาร์บ์อนฟุตุพริ้้�นท์์ขององค์์กร

มาตรฐานฟาร์ม์ไก่่ไข่ ่
แบบไม่่ใช้้กรง
(Cage-free DLD)

McDonald's Agricultural  
Assurance Program

มาตรฐานฟารม์ไก่ไข ่
แบบไมใ่ชก้รง

มาตรฐานคู่่�ค้าของ McDonald

Qu
ali

ty M
anagement System

Fo
od

 S
afe

ty 
Management System for Feed m

ill

SEDEX
(Supplier Ethical Data Exchange)
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ISO/TS 22002-6
(Food Safety Management System  

for Feed mill)

ISO/IEC 17025:2017
(Competence of Testing Laboratories)

ระบบบรหิารจัดการด้านความปลอดภัย 
อาหารสำ�หรบัโรงงานอาหารสตัว์

ระบบการรบัรองความสามารถห้องปฏิบัติการ

ISO 22000:2018
(Food Safety Management System)

ระบบบรหิารจัดการ 
ด้านความปลอดภัยอาหาร

HACCP
(Hazard Analysis Critical Control Point)

ระบบการวิเคราะหอั์นตราย 
และจุดควบคมุวิกฤต

GHPs
(Good Hygiene Practices)

แนวทางปฏิบติัด้านสขุลักษณะท่ีดี 
ในการผลิตอาหาร

ISO 45001:2018 
(Occupational Health And Safety  

Management)

ระบบบริิหารจััดการด้้านอาชีีวอนามััย 
และความปลอดภัย

CFO
(Carbon Footprint for Organization)

คาร์บ์อนฟุตุพริ้้�นท์์ขององค์์กร
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CERTIFIED
17025:2017
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มาตรฐานฟาร์ม์ 
รับัรองโดยกรมปศุุสััตว์์

(Good Agricultural Practices for 
Livestock by Thailand’s Department 

of Livestock Development)

มาตรฐานฟาร์ม์รับัรองโดยกรมปศุสุัตัว์์

ISO 9001:2015
(Quality Management System)

ระบบบริหิารจััดการด้้านคุณุภาพ

ISO 14001:2015
(Environmental Management System)

ระบบบริหิารจััดการด้้านสิ่่�งแวดล้อม
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Farm Quality and Standards

Feed Quality and Standards
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โรงงานแปรรููปเนื้้�อไก่่

โรงงานแปรรููปเนื้้�อไก่่มีีความสำำ�คัญมากเนื่่�องจากเป็็นปลายทางในการผลิิตเพื่่�อส่่งมอบให้้แก่่ลููกค้าและผู้้�บริิโภค ดัังนั้้�น ความปลอดภัยอาหารและคุุณภาพ
เนื้้�อไก่่จึึงได้้รัับการควบคุุมดููแลอย่่างเข้้มงวดในทุุกขั้้�นตอนการผลิิตก่่อนส่่งผลิิตภััณฑ์์ไปยัังลููกค้าและผู้้�บริิโภค นอกจากการมีีระบบควบคุุมคุุณภาพด้วย
มาตรฐานการผลิิตอาหารสากล เช่่น GHPs (Good Hygiene Practices), HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point) ฯลฯ บริิษััทฯ จััดให้้มีีฝ่่ายห้อง
ปฏิิบััติิการ ซึ่่�งประกอบด้้วย “ห้้องปฏิิบััติิการทางเคมีี” เพื่่�อทดสอบสารตกค้าง ยาฆ่่าแมลง คุุณค่่าทางโภชนาการและสารเคมีีต่างๆ และ“ห้้องปฏิิบััติิการทาง
จุุลชีีววิทยา” เพ่ื่�อทดสอบเชื้้�อจุุลิินทรีีย์์ท่ี่�ก่่อโรคและจุุลิินทรีีย์์ท่ี่�บ่่งชี้้�ถึึงสุุขลัักษณะของผลิิตภััณฑ์์และสายการผลิิต การตกค้างของยาปฏิิชีีวนะ เพ่ื่�อสร้้างความ
มั่่�นใจแก่่ลููกค้าและผู้้�บริิโภคถึงคุุณภาพและความปลอดภัย โดยฝ่่ายห้องปฏิิบััติิการได้้รัับการรัับรองมาตรฐาน ISO/IEC 17025: 2017 ซึ่่�งเป็็นมาตรฐานสากล 
ท่ี่�ใช้้ในการรัับรองความสามารถของห้้องปฏิิบััติิการทดสอบและสอบเทีียบ จากนั้้�นได้้มีีการขยายงาน และขยายขอบข่่ายการรัับรองเพิ่่�มขึ้้�นเรื่่�อยมา ซึ่่�งฝ่่าย
ห้้องปฏิิบััติิการของบริิษััทฯ ได้้รัับการรัับรองความสามารถรวมทั้้�งสิ้้�น 78 วิิธีีการทดสอบ ใน 20 ประเภทตััวอย่่าง โดยเป็็นการมุ่่�งเน้้นในวิิธีีการทดสอบท่ี่�ให้้ผล
การทดสอบท่ี่�รวดเร็็ว เพ่ื่�อช่่วยลดระยะเวลาท่ี่�ต้้องจััดเก็็บสิินค้้า และยัังได้้มีีการพััฒนาวิิธีีการทดสอบขึ้้�นใหม่่ท่ี่�ลดการใช้้สารเคมีี เพื่่�อลดภาระการจััดการสาร
เคมีี และลดปััญหาสิ่่�งแวดล้อมแต่่ยัังคงไว้้ซึ่่�งผลการทดสอบท่ี่�ถููกต้อง แม่่นยำำ�เช่่นเดิิม 

นอกจากนี้้� บริิษััทฯ ยัังได้้รัับการขึ้้�นทะเบีียนห้้องปฏิิบััติิการท่ี่�มีีความ
สามารถตามข้้อกำำ�หนดคุุณภาพตามมาตรฐานสากล ISO/IEC 17025: 2017 
ของสำำ�นัักงานมาตรฐานสิินค้้าเกษตรและอาหารแห่ง่ชาติิ (มกอช.) และได้้รัับ
การขึ้้�นทะเบีียนเป็น็ห้อ้งปฏิิบัติัิการท่ี่�รับัการถ่่ายโอนภารกิิจด้้านการวิิเคราะห์์
สิินค้้าปศุุสััตว์์ ของกรมปศุุสััตว์์ กระทรวงเกษตรและสหกรณ์์ ทำำ�ให้้บริิษััทฯ
สามารถใช้้ผลการทดสอบสิินค้้าท่ี่�ออกโดยห้องปฏิิบััติิการเพ่ื่�อประกอบการ
ขอ Health Certificate จากกรมปศุุสััตว์์ได้้

มาตรฐานสากลที่่� ใช้้ในการรัับรองความสามารถของ 
ห้้องปฏิิบััติิการทดสอบและสอบเทีียบ

ISO/IEC 17025: 2017

ตรวจสอบสุขภาพ
ไก่เนื้อ

ตรวจสอบน�าหนัก
ตรวจสารปนเปื้ อน

ไก่สด
ตรวจสอบอุณหภูมิ
ช้ินส่วนไก่

ตรวจสอบอุณหภูมิ
ตรวจสอบสี

เนื้อไก่แปรรูป
ตรวจสอบโลหะ
สิ่งแปลกปลอม

บรรจุภัณฑ์
ตรวจสอบบรรจุภัณฑ์
บรรจุกล่อง

QUALITY Control

c
o

KG

GFPT

การทดสอบเชื้้�อจุุลิินทรีีย์ท่์ี่�ก่่อโรค ภายในห้อ้งปฏิิบัติัิการ



80บทนำ� การกำ�กับดูแลกิจการการประกอบธรุกิจและผลการดำ�เนินงาน งบการเงนิ เอกสารแนบสารจากประธานคณะกรรมการ บรษัิท จเีอฟพีที จำ�กัด (มหาชน)แบบ 56-1 One Report ประจำ�ปี 2568 

หลัักสวัสดิิภาพสััตว์์และการดููแลไก่่อย่่างรับัผิิดชอบS4

ฟาร์ม์เลี้้�ยงไก่่

“รัักษาระเบีียบวิินััย ใส่่ใจต่่อสััตว์์
ปฏิิบััติิถููกกฎระเบีียบ”

ฟาร์์มเลี้้�ยงไก่่เนื้้�อเป็็นกระบวนการหลัักในการผลิิตไก่่เนื้้�อแบบครบวงจร 
เนื่่�องจากไก่่เนื้้�อมีีชีีวิตเป็็นทรััพย์สิินท่ี่�มีีความสำำ�คัญอย่่างมาก ไก่่เนื้้�อของ 
บริิษััทฯ ได้้รัับอาหารท่ี่�ดีีมีีโภชนาการ มีีน้ำำ�อย่่างเพีียงพอ ได้้รัับการดููแลตาม
หลัักสวัสดิภาพสัตว์์ อยู่่�ในสภาวะแวดล้อมท่ี่�เหมาะสม (Environmental 
Enrichment) และปลอดภัยจากโรค อีีกทั้้�ง บริิษััทฯ ยัังจััดให้้มีี “ฝ่่ายวิชาการ
สััตว์์บก” เพ่ื่�อทำำ�หน้้าท่ี่�ในการดููแลสุขภาพสัตว์์ วางมาตรการป้้องกัันโรค 
กำำ�หนดและควบคุุมการใช้้ยาวััคซีีนและเคมีีภัณฑ์์ระหว่่างการเลี้้�ยงไก่่เนื้้�อ
อย่่างถููกต้องตามกฎหมายและมาตรฐานสากล โดยมีีทีีมสััตวแพทย์์ขึ้้�น
ทะเบีียนกัับกรมปศุุสััตว์์ ประสานงานกัับฝ่่ายผลิิตในการวางแผนการจััดการ
ด้้านสุุขภาพสัตัว์์ รวมถึึงการถ่่ายทอดความรู้้�ด้านสุุขภาพสัตัว์์และการป้้องกััน
โรคแก่่บุุคลากรท่ี่�เก่ี่�ยวข้้อง

บริษัิัทฯ ให้ค้วามสำำ�คัญในเรื่่�องสวัสดิภาพสัตัว์์ในการดำำ�เนินิธุุรกิิจมาอย่า่งต่่อเนื่่�อง ฟาร์ม์เลี้้�ยงไก่่ของบริิษััทฯ ได้้ปฏิิบัติัิตามมาตรฐานการปฏิิบัติัิทางการเกษตรท่ี่�ดีี 
สำำ�หรัับสััตว์์ (Good Agriculture Practices: GAP) ตลอดจนมาตรฐานสิินค้้าเกษตรท่ี่�เก่ี่�ยวกับการปฏิิบััติิท่ี่�ดีีทางด้้านสวัสดิภาพสััตว์์ การขนส่่งสััตว์์ทางบก 
ของสำำ�นักังานมาตรฐานสินิค้้าเกษตรและอาหารแห่ง่ชาติิ กระทรวงเกษตรและสหกรณ์์

บริิษััทฯ ได้้รัับการรัับรองระบบการจััดการสวัสดิภาพสััตว์์ปีีกสำำ�หรัับการผลิิตไก่่เพื่่�อส่่งออกตามมาตรฐาน FARM F1RST Poultry by LRQA ซึ่่�งเป็็น
มาตรฐานการรัับรองด้้านสวัสดิภาพสัตว์์ของกลุ่่�มสหภาพยุโรป และมาตรฐานคู่่�ค้าสำำ�หรัับการผลิิตเนื้้�อไก่่เพ่ื่�อการส่่งออกตลอดห่วงโซ่่อุุปทาน ภายใต้้มาตรฐาน 
ดัังกล่าว ซึ่่�งบริิษััทฯ ได้้ดำำ�เนิินการทุุกขั้้�นตอนโดยคำำ�นึึงถึึงความสุุขของไก่่ตลอดระยะเวลาการเลี้้�ยง เป็็นต้้นว่่า ไก่่ท่ี่�เลี้้�ยงจะต้้องมีีอิสระจากความหิิวและกระหาย  
(มีีระบบการเลี้้�ยงท่ี่�ให้้อาหารและน้ำำ�เพีียงพอ) มีีอิสระจากความอึึดอัด (สภาพแวดล้อมโรงเรืือนมีีความเหมาะสม กว้างขวาง) มีีอิสระจากความเจ็็บปวด  
บาดเจ็็บหรือืเป็น็โรค (มีีระบบการป้อ้งกัันโรคที่�ดีี การจัับไก่่แต่่ละครั้้�งเป็น็ไปอย่า่งนุ่่�มนวล) มีีอิสระในการเป็น็อยู่่�อย่า่งธรรมชาติิ มีีอิสระจากความกลััวและกัังวล (ด้้วย
สภาวะการเลี้้�ยงดูทู่ี่�ไม่ท่ำำ�ให้เ้กิิดความทุกุข์ท์รมานทางจิิตใจ เช่น่ ระหว่่างการจัับไก่่ก่่อนเข้า้โรงเชืือด) 

จากการปฏิิบััติิตามกฎระเบีียบและมาตรฐานการปฏิิบััติิของกรมปศุุสััตว์์ กระทรวงเกษตรและสหกรณ์์ รวมถึึงกฎระเบีียบและมาตรฐานสากล 
ด้้านสวัสดิภาพสััตว์์อย่่างเคร่่งครััด ซึ่่�งมีีหลัักเกณฑ์์ครอบคลุุมตั้้�งแต่่การเลืือกสถานท่ี่� การจััดการเลี้้�ยงอาหารและการให้้อาหาร การจััดการสุุขภาพและการ
ป้้องกัันโรค การจัับหรืือการเก็็บเก่ี่�ยวผลผลิิต การขนส่่งสุุขอนามััยฟาร์์ม การจดบันทึึกข้้อมููลและการฝึึกอบรมพนักงานนั้้�น บริิษััทฯ จึึงมั่่�นใจและรัับรองได้้
ว่่าผลิิตภััณฑ์์ของบริิษััทฯ มาจากฟาร์์มท่ี่�มีีคุณภาพ ถููกสุุขอนามััย ปราศจากยาปฏิิชีีวนะและสารตกค้าง ไม่่มีีการใช้้ฮอร์์โมนเร่่งการเจริิญเติิบโต ปลอดภัยต่อ 
ผู้้�บริโิภคทั้้�งในและต่่างประเทศ

หลัักสวัสดิิภาพสััตว์์

1. อิิสระจากความหิิว  
และความกระหาย

2. อิิสระจากความรู้้�สึึก
ไม่่สบาย

3. อิิสระจากความเจ็บ็
ปวด บาดเจ็บ็ และเป็็นโรค

4. อิิสระในการแสดง
พฤติิกรรมตามปกติิ

5. อิิสระจากความกลััว 
และความทุุกข์์

ไก่่ท่ี่�เลี้้�ยงมีีอิสระจากความ
หิิว กระหาย และการให้้
อาหารไก่่ท่ี่�ถูกูต้องตามหลััก
โภชนาการ�ที่�ดีี

ไก่่ท่ี่�เลี้้�ยงมีีอิสระจากความ
ไม่่สะดวกสบายอันเนื่่�องมา
จากสภาวะแวดล้อมมีีการ
ระบายอากาศในโรงเรืือน
ท่ี่�ดีีและไม่่เลี้้�ยงเบีียดเสีียด
หนาแน่น่จนเกิินไป

ไก่่ท่ี่�เลี้้�ยงมีีอิสระจากความ
เจ็็บปวด การบาดเจ็็บ หรืือ
เป็็นโรค โดยมีีระบบการ
ป้้อง กัันโรคที่� ดีี  และใ ช้้
อุุปกรณ์อ์ย่า่งเหมาะสม

ไก่่ท่ี่�เลี้้�ยงมีีอิสระการเป็็นอยู่่�
อย่า่งธรรมชาติิ และมีีความ
สบายตามธรรมชาติิของไก่่

ไก่่ท่ี่�เลี้้�ยงมีีอิสระจากความ
กลััวและความทุุกข์์ทรมาน 
ด้้วยสภาวะการเลี้้�ยงดููท่ี่�ไม่่
ทำำ�ให้้เกิิดความทุุกข์ทรมาน
ทางจิิตใจ
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Biosecurity
ระบบความปลอดภััยทางชีีวภาพ

บริิษััทฯ ให้้ความสำำ�คัญเรื่่�องระบบความปลอดภัยทางชีีวภาพเพื่่�อใช้้เป็็น
มาตรการป้้องกัันโรคระบาดสัตว์์ โดยจัดให้้มีีการบริิหารจััดการสุุขอนามััย
อย่่างเข้้มงวดในทุุกขั้้�นตอน เช่่น

อาหารไก่่: บริิษััทฯ มีีผู้้�เช่ี่�ยวชาญด้้านโภชนาการอาหารสััตว์์เพื่่�อทำำ�การ
วิิจััยและพััฒนาสููตรอาหารสััตว์์ มีีระบบการผลิิตอาหารสััตว์์ท่ี่�ทัันสมััย ควบคุุม
ด้้วยคอมพิิวเตอร์์ ผลิิตภััณฑ์์อาหารสััตว์์จึึงมีีคุณภาพตรงตามความต้้องการ
และความปลอดภัยต่อสััตว์์ในแต่่ละช่่วงอายุุ

การเลี้้�ยงไก่่เน้ื้� อ: บริิษััทฯ ใช้้เทคโนโลยีีโรงเรืือนปิิดปรัับอากาศ 
(Evaporative Cooling System) มีีระบบการให้้อาหารและน้ำำ�อัตโนมััติิ มีี
ระบบการระบายอากาศและสามารถป้้องกัันสััตว์์พาหะนำำ�โรคต่างๆ ตลอดจน
นำำ�ระบบกล้องวงจรปิิดเข้้ามาใช้้ในการดููแลความเป็็นอยู่่�ของไก่่เนื้้�อ

บุุคคลและยานพาหนะ: บริิษััทฯ ได้้กำำ�หนดระเบีียบข้้อบัังคัับอย่่าง
เข้้มงวดสำำ�หรัับการเข้้าฟาร์์มของบุุคลากรและยานพาหนะ ซึ่่�งอนุุญาตให้้ 
เข้้า-ออกได้้เฉพาะบุุคลากรและยานพาหนะท่ี่�เก่ี่�ยวข้องกัับการเลี้้�ยงไก่่และ
พื้้�นท่ี่�ท่ี่�เลี้้�ยงไก่่เท่่านั้้�น โดยบุคลากรท่ี่�จะเข้้าฟาร์์มเลี้้�ยงไก่่จะต้้องผ่่านน้ำำ�ยาฆ่่า
เชื้้�อ อาบน้ำำ�สระผม และเปล่ี่�ยนชุุดที่�ทางฟาร์์มจััดเตรีียมไว้้ ส่่วนยานพาหนะ
ต้้องผ่่านการฆ่่าเชื้้�อเช่่นเดีียวกัน เพื่่�อมั่่�นใจได้้ว่่าจะไม่่มีีพาหะนำำ�โรค ฝุ่่�น
ละออง และสิ่่�งปนเปื้้� อนจากภายนอกเข้้าไปทำำ�อันตราย และก่่อให้้เกิิดโรค
กัับสััตว์์เลี้้�ยงภายในฟาร์์ม

ระบบคอมพาร์ท์เมนต์์

เพื่่�อเป็็นการป้้องกัันความเสี่่�ยงในการเกิิดไข้้หวััดนก บริิษััทฯ ได้้ปฏิิบััติิ
ตามประกาศของกรมปศุุสััตว์์เรื่่�องระบบคอมพาร์์ทเมนต์์ในอุุตสาหกรรม
สััตว์์ปีีกไทย พ.ศ. 2554 ดัังนี้้�

•	 จััดให้้มีีมาตรฐานการจััดการด้้านความปลอดภัยทางชีีวภาพ 
(Biosecurity Management) ตามหลัักการวิิเคราะห์์อัันตราย
และจุุดวิกฤตท่ี่�ต้้องควบคุุมหรืือ HACCP สำำ�หรัับโรคไข้้หวััดนก

•	 มีีการเฝ้้าระวัังโรคไข้้หวััดนกในฟาร์์ม และพื้้�นท่ี่�กัันชน 
ในรััศมีี 1 กิิโลเมตรรอบฟาร์์ม (Surveillance)

•	 มีีการควบคุุมโรคไข้้หวััดนกในฟาร์์ม และพื้้�นท่ี่�กัันชน 
ในรััศมีี 1 กิิโลเมตรรอบฟาร์์ม

•	 จััดให้้มีีระบบการตรวจสอบย้้อนกลัับ (Traceability)

ในการเลี้้�ยงไก่่ คืือ การเสริิมสร้้างสวัสดิภาพสัตว์์ให้้กัับไก่่ โดยการเสริิม
สภาพแวดล้อมท่ี่�ดีี เสริิมอุุปกรณ์์เพื่่�อให้้ไก่่แสดงพฤติิกรรมตามธรรมชาติิ
และสััญชาตญาณของสััตว์์ เช่่น จััดหากองฟางหรืือหญ้้าให้้ไก่่ได้้เดิิน นอน 
หรืือจิิกก้อนฟาง เพื่่�อสร้างกิิจกรรมให้้ไก่่กระตุ้้�นความแข็็งแรงของร่่างกาย 
ลดความเครีียด และความกลััวในไก่่ได้้

Environmental Enrichment 
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โรงงานผลิิตอาหารสััตว์์

ได้้รับัการรับัรองมาตรฐานสากลด้้านคุุณภาพและ
ความปลอดภััยอาหาร

ISO/IEC 17025 ISO/TS 22002-6
ISO 22000 ISO 45001
ISO 9001 TLS 8001-2010

HACCP & GHPs ISO 14001:2015

ผ่่านการรับัรองระบบการจััดการสิ่่�งแวดล้้อม

บริิษััท กรุงไทยอาหาร จำำ�กัด (มหาชน) ผ่่านการรัับรองระบบ
การจััดการสิ่่�งแวดล้อม ISO 14001:2015 จาก BSI และการรัับรอง
คาร์์บอนฟุุตพริ้้�นท์์ขององค์์กร (Carbon Footprint for Organization: 
CFO) จากองค์์การบริิหารจััดการก๊๊าซเรืือนกระจก (องค์์การมหาชน)  
โดยพิิจารณาจากการปลดปล่่อยก๊าซเรืือนกระจกทั้้�ง 3 ส่่วนหลััก ได้้แก่่ 

1.	 Direct Emission ท่ี่�เป็็นการคำำ�นวณคาร์์บอนฟุุตพริ้้�นท์์ทาง
ตรง (Direct Emissions) จากกิิจกรรมต่่างๆ ขององค์์กรโดยตรง

2.	 Indirect Emission การคำำ�นวณคาร์์บอนฟุุตพริ้้�นท์์ทางอ้้อม
จากการใช้้พลัังงาน (Energy Indirect Emissions) ซึ่่�งเป็็น 
การซื้้�อพลัังงานมาใช้้ในองค์์กร

3.	 Other Emission การคำำ�นวณคาร์์บอนฟุุตพริ้้�นท์์ทางอ้้อม 
ด้้านอื่่�นๆ

นอกจากนี้้� บริิษััทฯ ได้้รัับการรัับรอง อุุตสาหกรรมสีีเขีียว ระดัับท่ี่� 2  
ปฏิิบััติิการสีีเขีียว (Green Activity) จากกระทรวงอุุตสาหกรรม คืือการ
ดำำ�เนิินกิิจกรรมเพื่่� อลดผลกระทบต่่อสิ่่�งแวดล้อมได้้สำำ�เร็็จตามความ 
มุ่่�งมั่่�นท่ี่�ตั้้�งไว้้

โรงงานผลิิตอาหารสััตว์์เป็็นจุุดเริ่่�มต้้นของคุุณภาพความปลอดภัย บริิษััทฯ จััดให้้มีี “ห้้องปฏิิบััติิการอาหารสััตว์์” ท่ี่�โรงงานอาหารสััตว์์ของบริิษััทฯ 
ทั้้�ง 2 แห่่ง เพื่่�อทำำ�หน้้าท่ี่�ทดสอบคุุณภาพและรัับรองวััตถุุดิิบ กระบวนการผลิิต และผลิิตภััณฑ์์อาหารสััตว์์ เพื่่�อควบคุุมคุุณภาพสิินค้้าให้้ได้้ตามมาตรฐาน 
ตรวจคุุณค่่าโภชนาการให้้อยู่่�ในระดัับท่ี่�เพีียงพอเหมาะสม ตรวจหาสารพิิษหรืือสารตกค้างต่่างๆ ท่ี่�มีีผลต่อคุุณภาพสััตว์์ ให้้เป็็นไปตามระเบีียบ 
ข้้อบัังคัับของหน่่วยงานภาครััฐ ทั้้�งนี้้� ห้้องปฏิิบััติิการอาหารสััตว์์ของบริิษััทฯ มีีความทัันสมััย ถููกต้อง มีีความแม่่นยำำ� และได้้ผ่่านการรัับรองความสามารถตาม
มาตรฐานห้้องปฏิิบััติิการ ISO 17025 (General requirements for the competence of testing and calibration laboratories) จากกรมวิิทยาศาสตร์์
บริิการ กระทรวงวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีี

Environmental  
Management System  

ISO 14001:2015

Carbon Footprint  
for Organization

Green Industry Level 2  
(Green Activity)  Certificate

ยกระดัับคุุณภาพอาหารสััตว์์อย่่างยั่่�งยืืน
•	 โรงงานอาหารสััตว์์ของเราทำำ�การผลิิตอาหารไก่่เนื้้�อและอาหารไก่่พัันธุ์์� เพ่ื่�อใช้้เฉพาะในฟาร์์มเลี้้�ยงไก่่ของกลุ่่�มบริิษััทเท่่านั้้�น

•	 สููตรอาหารไก่่ได้้รัับการออกแบบโดยผู้้�เช่ี่�ยวชาญ เพ่ื่�อให้้มีีคุุณค่่าทางโภชนาการท่ี่�เหมาะสมสำำ�หรัับไก่่เนื้้�อของจีีเอฟพีีทีี

•	 สููตรอาหารไก่่ของเราเป็็นสููตรธััญพืืช ท่ี่�มีีข้้าวโพด ถั่่�วเหลืือง และกากถั่่�วเหลืือง เป็็นวััตถุุดิิบหลััก โดยไม่่มีีเนื้้�อสััตว์์ผสม

•	 โรงงานอาหารสััตว์์เลืือกซื้้�อวััตถุุดิิบอาหารสััตว์์ท่ี่�มีีคุุณภาพ จากแหล่่งผลิิตท่ี่�มีีความรัับผิิดชอบและยั่่�งยืืน

•	 โรงงานอาหารสััตว์์ มีีการควบคุุมกระบวนการผลิิตด้้วยระบบคอมพิิวเตอร์์ในทุุกขั้้�นตอน เพ่ื่�อให้้มั่่�นใจว่่าอาหารสััตว์์ มีีคุณภาพที่�ดีีสม่ำำ�เสมอ
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ใบรับรองฉบับนี้ให้ไว้กับ 
บริษัท กรุงไทยอาหาร จำกัด (มหาชน) 

   
 

 
เพื่อรับรองว่าเป็น 

อุตสาหกรรมสีเขียวระดับที่ 2 
ปฏิบัติการสีเขียว (Green Activity) 

การดำเนินกิจกรรมเพือ่ลดผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อมได้สำเร็จตามความมุ่งมั่นที่ตั้งไว้ 
 
 
 

 

 
 

.............................................. 
(นายพรยศ กลั่นกรอง) 

อธิบดีกรมโรงงานอุตสาหกรรม 

ที่ตั้งสถานประกอบการ : 

ลงชื่อ 

การรับรองเลขที่ : GI(E) 2-066/2569 

เลขที่ 266 หมู่ที่ 11 ซอยส.ไทยเสรี 2 ถนนสุขสวัสดิ์  
ตำบลในคลองบางปลากด อำเภอพระสมทุรเจดีย์  
จังหวัดสมุทรปราการ 10290 
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เรามุ่่�งมั่่�นในการส่ง่มอบผลิิตภััณฑ์์อาหารท่ี่�ปลอดภัย มีีคุณุภาพสูง 
และตรวจสอบย้้อนกลัับได้้ ผ่่านห่่วงโซ่่การผลิิตอาหารแปรรููปจาก
เนื้้�อไก่่แบบครบวงจรของเรา (Vertically Integrated Chicken 
Supply Chain) ด้้วยระบบตรวจสอบย้้อนกลัับท่ี่�ครอบคลุม ทำำ�ให้้
สามารถติิดตามทุุกขั้้�นตอนของการผลิิต ตั้้�งแต่่ การจััดหาวััตถุุดิิบ 
การเลี้้�ยงสััตว์์ การแปรรููป ไปจนถึึงการขนส่่งและจััดจำำ�หน่่าย เพ่ื่�อ
ให้ม้ั่่�นใจว่่าผลิิตภััณฑ์์ของเราผ่า่นมาตรฐาน ความปลอดภัย คุณุภาพ 
และการผลิิตท่ี่�มีีความรัับผิิดชอบ

ด้้วยมาตรฐานระดัับสากลที่�ครอบคลุมทุุกกระบวนการผลิิตใน
ห่่วงโซ่่อุุปทาน และนโยบายการเลี้้�ยงไก่่เนื้้�อแบบเป็็นเจ้้าของเอง 
100% GFPT สามารถบููรณาการข้้อมููลจากโรงงานผลิิตอาหารสััตว์์ 
ฟาร์์มเลี้้�ยงสััตว์์ โรงงานแปรรููป และเครืือข่่ายโลจิสติกส์์ ได้้อย่่างมีี
ประสิิทธิิภาพ ทำำ�ให้้สามารถระบุุแหล่่งท่ี่�มา ขั้้�นตอนของการผลิิต 
และสถานะของผลิิตภััณฑ์์ในทุุกจุดของห่่วงโซ่่อุุปทาน สะท้้อนถึึง
ความโปร่่งใส ความรัับผิิดชอบ และความเป็็นเลิิศในการดำำ�เนิินงาน

ลููกค้าและพัันธมิตรทางธุุรกิิจสามารถมั่่�นใจได้้ว่่าผลิิตภััณฑ์์ 
ของ GFPT ผลิิตด้้วยความรัับผิิดชอบ ตรวจสอบย้อ้นกลัับได้้ และเป็น็ไป 
ตามมาตรฐานความปลอดภัยและความยั่่�งยืืนระดัับโลก

ตรวจสอบย้้อนกลัับได้้จากแหล่่งที่่�มาก่่อนถึึงมืือผู้้�บริโิภค

Barcode 
Scan

1. ความโปร่ง่ใส
ติิดตามทุกุขั้้�นตอนตั้้�งแต่่ การจััดหาวััตถุดิุิบจนถึึง 
�การจััดจำำ�หน่า่ย เพื่่�อความโปร่ง่ใส ตรวจสอบได้้

การตรวจสอบย้้อนกลัับตลอดห่่วงโซ่่อุุปทาน

2. มีีประสิิทธิภิาพและเป็็นระบบ  
บููรณาการห่ว่งโซ่อุุ่ปทานแบบไร้้รอยต่อ เพ่ื่�อการ
ติิดตาม�ผลิิตภััณฑ์์อย่า่งแม่น่ยำำ�และเรีียกคืืนได้้ 
อย่า่งรวดเร็ว็

3. การปฏิิบััติิตามกฎระเบีียบและ ESG 
ดำำ�เนิินธุุรกิิจตามมาตรฐานความปลอดภัยอาหารระดัับสากล 
พร้อ้มส่ง่เสริมการจััดหาวััตถุุดิิบอย่า่งมีีความรับัผิดิชอบและ
ความยั่่�งยืนื

4. ความเชื่่�อมั่่�นของผู้้�บริโิภค
�และความได้้เปรีียบทางการแข่่งขััน 

เสริมิสร้า้งภาพลัักษณ์แ์บรนด์์ สร้า้งความมั่่�นใจให้กั้ับ 
�พันัธมิติรทางธุุรกิิจ และเพิ่่�มขีีดความสามารถในการแข่ง่ขันั

ฟาร์ม์ไก่่เนื้้�อฟาร์ม์ไก่่พัันธุ์์�โรงงานผลิิตอาหารไก่่

คู่่�ค้้า / ลููกค้้า ผลิิตภััณฑ์์เนื้้�อไก่่แปรรููป ผลิิตภััณฑ์์ไก่่สด กระบวนการขนส่่งไก่่เนื้้�อ

อาหารไก่่วััตถุุดิิบ/แหล่่งที่่�มา
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การบริหิารจััดการห่่วงโซ่่อุุปทานG6

คู่่�ค้้า
หลัักเกณฑ์์ในการคััดเลืือกคู่่�ค้้า

บริิษััทฯ คััดเลืือกคู่่�ค้าให้้สอดคล้องต่่อการดำำ�เนิินธุุรกิิจ โดยพิิจารณาจาก
คุุณภาพสิินค้้า การปฏิิบััติิตามกฎหมายและระเบีียบข้้อบัังคัับ มาตรฐานท่ี่�ได้้
รัับการรัับรอง รวมถึึงความรัับผิิดชอบต่่อสัังคมและสิ่่�งแวดล้อมของคู่่�ค้า ภาย
ใต้้หลัักเกณฑ์์ในการประเมิินและคััดเลืือกคู่่�ค้าของบริิษััท

จรรยาบรรณสำำ�หรับัคู่่�ค้้าธุรุกิิจ 

บริิษััทฯ มีีการจััดทำำ�จรรยาบรรณสำำ�หรัับคู่่�ค้าธุุรกิิจ (Supplier Code of 
Conduct) โดยครอบคลุมในเรื่่�องการเคารพสิิทธิิมนุุษยชน ความปลอดภัย 
อาชีีวอนามััย และสิ่่�งแวดล้อม และจริิยธรรมทางธุุรกิิจ สามารถดููรายละเอีียด
เพิ่่�มเติิม https://www.gfpt.co.th

Sustainable Supply Chain 
Management

1. กําหนด
หลักเกณฑ์ในการ

คัดเลือกคู่ค้า

2. จัดทํา
จรรยาบรรณ

สําหรบัคู่ค้าธรุกิจ

3. ระบุกลุ่ม
คู่ค้าสําคัญ

4. ประเมิน
ความเส่ียง

ในห่วงโซ่อุปทาน

5. การตรวจ
ประเมินคู่ค้า

ด้านความยั่งยืน

นโยบายจััดซ้ื้�ออย่่างรับัผิิดชอบ 

บริิษััท จีีเอฟพีีทีี จำำ�กัด (มหาชน) ตระหนัักถึงความสำำ�คัญของการจััดซื้้�อ
จััดจ้างจากคู่่�ค้าท่ี่�มีีความรัับผิิดชอบต่่อสัังคม สิ่่�งแวดล้อม และจริิยธรรมทาง
ธุุรกิิจ เพ่ื่�อสนัับสนุุนความยั่่�งยืืนในห่่วงโซ่่อุุปทาน และลดความเส่ี่�ยงท่ี่�อาจส่่ง
ผลกระทบต่่อกิิจการในระยะยาว บริิษััทฯ จึึงกำำ�หนดให้้มีี "นโยบายการจััด
ซื้้�ออย่่างรัับผิิดชอบ" เพื่่�อแสดงถึึงความรัับผิิดชอบของบริิษััทฯ ในการจััดหา
สิินค้้าและ บริิการจากคู่่�ค้าท่ี่�มีีแนวปฏิิบััติิสอดคล้องกัับหลัักการความยั่่�งยืืน  

สามารถดููรายละเอีียดเพิ่่�มเติิมท่ี่�

แนวทางการดำำ�เนิินการ

1. ดำำ�เนิินการตามแนวทางของมาตรฐานสากล

บริิษััทฯ มีีการดำำ�เนิินการโดยคำำ�นึึงถึึงผลกระทบด้้านสัังคม และสิ่่�ง
แวดล้อมโดยได้้นำำ�แนวทางในการจััดการตามมาตรฐานในระดัับสากลและ
ได้้รัับการรัับรองของมาตรฐานดัังกล่าว อาทิิเช่่น  มาตรฐานด้้านจริิยธรรม 
(SEDEX), มาตรฐานการผลิิตน้ำำ�มัันปาล์์มอย่่างยั่่�งยืืน ท่ี่�ครอบคลุมมิิติิความ
ยั่่�งยืืนทั้้�งทางด้้านเศรษฐกิิจ ด้้านสัังคม และด้้านสิ่่�งแวดล้อม (RSPO) เป็็นต้้น

2. การประเมิินและคััดเลืือกคู่่�ค้้า

บริิษััทฯ มีีการประเมิินความเส่ี่�ยงของคู่่�ค้าทั้้�งรายใหม่่ (New Supplier) 
และคู่่�ค้ารายเก่่า (Ongoing Supplier) ทั้้�งคู่่�ค้าด้้านวััตถุุดิิบและบรรจุุภััณฑ์์  
โดยวิธีีการต่่างๆ เช่น่ การตรวจสอบเอกสารท่ี่�รับัการรัับรองต่่างๆ ทั้้�งด้้านสัังคม
และสิ่่�งแวดล้อมของคู่่�ค้า  การให้้คู่่�ค้าทำำ�แบบสอบถามเพ่ื่�อประเมิินตนเอง  
รวมถึึงการตรวจสอบหน้้างาน ณ สถานท่ี่�ผลิิตของทางคู่่�ค้า เพ่ื่�อให้้มั่่�นใจได้้
ว่่าคู่่�ค้าท่ี่�ดำำ�เนิินการร่่วมกัันกัับทางบริิษััทฯ จะดำำ�เนิินการได้้อย่่างถููกต้อง
และเป็็นไปตามเงื่่�อนไขท่ี่�บริิษััทฯ กำำ�หนด และหากตรวจสอบแล้้วพบข้้อ
บกพร่่องจากคู่่�ค้า บริิษััทฯ จะเสนอแนะแนวทางการแก้้ไขและแจ้้งให้้คู่่�ค้า
รายนั้้�นดำำ�เนิินการปรัับปรุุงและแก้้ไขตลอดจนลดผลกระทบด้้านสัังคมหรืือ
สิ่่�งแวดล้อมท่ี่�เกิิดจากคู่่�ค้าจนแล้้วเสร็็จและรายงานผลการแก้้ไขกลัับมายััง
บริิษััทฯ ซึ่่�งเป็็นการส่่งเสริิมและสร้้างความร่่วมมืือระหว่่างบริิษััทฯ และคู่่�ค้า
ในด้้านสัังคมและสิ่่�งแวดล้อมให้้เกิิดความยั่่�งยืืนต่่อไป

Company Policy

 https://www.gfpt.co.th/gfpt.php?me=th-cg 
 https://www.gfpt.co.th/?me=th-cg-company-policy
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การจำำ�แนกประเภทคู่่�ค้้าสำำ�คััญ

Critical Tier 1 Suppliers  
คู่่�ค้้าหลััก

Critical Non-Tier 1 Suppliers  
คู่่�ค้้ารอง

คู่่�ค้าทางตรงท่ี่�มีีความสํําคััญต่่อการดํําเนินิธุุรกิิจของจีีเอฟพีีทีี  
ตามหลัักเกณฑ์์ ดัังนี้้�

คู่่�ค้าท่ี่�ไม่ไ่ด้้มีีการซื้้�อขายกับบริิษััทโดยตรง แต่่ทำำ�การซื้้�อขายกับคู่่�ค้า
ของบริิษััท โดยคัดเลืือกจากกลุ่่�มคู่่�ค้าท่ี่�เป็น็ Critical Tier 1 Supplier 
ของบริษัิัท ท่ี่�มีีความสำำ�คัญเชิงิกลยุทธ์์ (ไก่่เนื้้�อ) และเป็น็นัยัสำำ�คัญท่ี่�สุดุ
ของบริิษััทฯ

สำำ�คัญต่่อกลยุทธ์์

สำำ�คัญต่่อกลยุทธ์์

ข้อ้กำำ�หนดของลูกูค้า

ข้อ้กำำ�หนดของลููกค้า

•	 95% ของมููลค่่าซ้ื้�อต่่อปีี
•	 มููลค่่าซ้ื้�อมากกว่่า 5 ล้้านบาทต่่อปีี
•	 เป็็นสิินค้้าจำำ�เป็็น ไม่่สามารถหาทดแทนได้้ •	 95% ของมููลค่่าซ้ื้�อต่่อปีี

•	 มููลค่่าซ้ื้�อมากกว่่า 5 ล้้านบาทต่่อปีี
•	 เป็็นสิินค้้าจำำ�เป็็น ไม่่สามารถหาทดแทนได้้

จำำ�นวน 53 ราย  
จากจำำ�นวนคู่่�ค้้าทั้้�งหมด 853 ราย

จำำ�นวน 20 ราย  
จากจำำ�นวนคู่่�ค้้าทั้้�งหมด 450 ราย

คิิดเป็็นร้อ้ยละ 6 ของจำำ�นวนคู่่�ค้้าท้ั้�งหมด และคิิดเป็็นร้อ้ยละ 95 
ของมููลค่่ายอดซ้ื้�อท้ั้�งหมด

คิิดเป็็นร้อ้ยละ 4 ของจำำ�นวนคู่่�ค้้าท้ั้�งหมด และคิิดเป็็นร้อ้ยละ 91 
ของมููลค่่ายอดซ้ื้�อท้ั้�งหมด

การประเมิินความเส่ี่�ยงด้้านความยั่่�งยืืน 
ในห่่วงโซ่่อุุปทาน

ภาพรวมความเสี่่�ยงของคู่่�ค้าวััดจากค่าเฉล่ี่�ยของคะแนนท่ี่�ประเมิินคู่่�ค้า
ในแต่่ละมิิติิ (ESG) ซึ่่�งสะท้้อนว่่าคู่่�ค้าของบริิษััทจีีเอฟพีีทีี โดยส่่วนใหญ่่มีีการ
ดำำ�เนิินงานด้้าน ESG แต่่อาจไม่่ครอบคลุมทุุกประเด็็น 

ในปีี 2568 มีีการประเมิินความเส่ี่�ยงด้้าน ESG จากคู่่�ค้าหลััก (Critical 
Tier 1 Suppliers) จำำ�นวน 53 ราย คิิดเป็็น ร้้อยละ 100 ของคู่่�ค้าหลััก สามารถ
สรุปได้้ดัังนี้้�

ภาพรวมความเส่ี่�ยงด้้านความยั่่�งยืืน (ESG Risk)

Low

53 Critical 
Tier 1 Suppliers 

Medium High

47%

26 ราย

2 ราย

25 ราย

49%

4%
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นโยบายการบริหิารสิินเชื่่�อทางการค้้ากัับคู่่�ค้้า
บริิษััทฯ และบริิษััทย่่อย มีีนโยบายการชำำ�ระเงิินให้้แก่่คู่่�ค้าอย่่างเป็็นธรรม 

โดยมีีระบบในการควบคุุมการจ่่ายเงิิน มีีหลัักเกณฑ์์และขั้้�นตอน ในการจ่่าย
ชำำ�ระเงิินให้้แก่่คู่่�ค้าอย่่างรััดกุุม เพ่ื่�อให้้มั่่�นใจว่่า กลุ่่�มบริิษััทฯ มีีการจ่่ายเงิินให้้
แก่่คู่่�ค้าอย่า่งถููกต้องและทัันตามกำำ�หนดเวลา เป็น็ไปตามข้้อตกลง เงื่่�อนไข และ
ระยะเวลาการจ่่ายชำำ�ระท่ี่�ตกลงร่่วมกัับลููกค้าแต่่ละราย ทั้้�งนี้้� ระยะเวลาสิินเชื่่�อ
ทางการค้้าท่ี่�บริิษััทฯ มีีกับคู่่�ค้า โดยส่่วนใหญ่่จะอยู่่� ในช่่วงระหว่่าง 30-60 วััน

ในรอบปีีท่ี่�ผ่่านมา บริิษััทฯ มีีการจ่่ายเงิินให้้กัับคู่่�ค้าของบริิษััทฯ ถููกต้อง 
ตรงตามกำำ�หนด ไม่่มีีเหตุุในการฟ้้องร้้องหรืือร้้องเรีียนจากคู่่�ค้า เรื่่�องการจ่่าย
ชำำ�ระล่่าช้้า

ระยะเวลาการจ่ายหนีเ้ฉลีย่ 2566 2567 2568

บริษัิัทฯ (งบเด่ี่�ยว) 30 วัน 27 วัน 23 วัน

﻿กลุ่่�มบริิษััท (งบรวม) 21 วัน 22 วัน 18 วัน

อยู่่�ในระดัับ Medium

•	 นโยบายดานสิง่แวดลอม
•	 ระบบการจัดการสิง่แวดลอม (EMS)
•	 การกำ�หนดเปา้หมายและวัดผล 

ด้านสิง่แวดลอม
•	 การจัดการก๊าซเรอืนกระจก
•	 การจัดหาวัตถดิุบอยา่งรบัผดิชอบ

ภาพรวมความเส่ี่�ยงด้้านความยั่่�งยืืน 
(ESG Risk) จำำ�แนกตามมิิติิ

การตรวจประเมิินคู่่�ค้้าด้้านความยั่่�งยืืน  
(Supplier ESG Audit)

1. ระบุุประเด็็นสำำ�คััญด้้าน ESG

บริิษััทฯ จะระบุุประเด็็นสำำ�คัญด้้าน ESG ท่ี่�สอดคล้องกัับเป้า้หมายการดำำ�เนินิ
งานด้้านความยั่่�งยืนืขององค์์กร

2. สำำ�รวจเบื้้�องต้้น/ แบบสอบถาม

บริษัิัทฯ จะรวบรวมข้อ้มูลูเบื้้�องต้้นท่ี่�เก่ี่�ยวข้อ้งเก่ี่�ยวกับบริษัิัทคู่่�ค้า เพื่่�อให้ไ้ด้้ภาพ
รวมทั่่�วไปของการดำำ�เนินิงานด้้าน ESG

3. กำำ�หนดแผนการตรวจประจำำ�ปีี

บริิษััทฯ จะคััดเลืือกคู่่�ค้าในการเข้้าตรวจประเมิินตามกลยุทธ์์และแผนงาน  
โดยพิจิารณาจากความเส่ี่�ยงด้้าน ESG

4. จััดทำำ� Audit Program

บริิษััทฯ จะวางแผนการเข้า้ตรวจโดย กำำ�หนดประเด็็น, กำำ�หนดวัตถุุประสงค์์, 
กำำ�หนดขอบเขต และกำำ�หนดแนวทางการตรวจ ด้้าน ESG

5. เข้้าตรวจคู่่�ค้้า

บริิษััทฯ จะเข้้าตรวจการดำำ�เนิินงานด้้าน ESG ของคู่่�ค้า เพ่ื่�อรวบรวมข้้อมููล  
ให้ค้ะแนน และสรุปประเด็็นข้้อตรวจพบ

6. รายงานผลการตรวจ

บริิษััทฯ จะสื่่�อสารผลการตรวจ ข้้อค้้นพบ และข้้อเสนอแนะเฉพาะแก่่คู่่�ค้า 
และขอให้คู้่่�ค้าตอบกลัับพร้อมแผนปฏิิบัติัิการแก้้ไข และระยะเวลาดำำ�เนินิการ

7. ติิดตามแผนปฏิิบััติิการ

บริิษััทฯ จะติิดตามแผนปฏิิบัติัิการแก้้ไขของคู่่�ค้า เพื่่�อให้้มั่่�นใจว่่าแผนได้้รับัการ
ดำำ�เนินิการตามท่ี่�กำำ�หนดไว้้

มิิติิสิ่่�งแวดล้้อม 

อยู่่�ในระดัับ Medium

•	 จรรยาบรรณธุรกิจ
•	 การต่อต้านคอร์รัปชนั
•	 กระบวนการรับเร่ืองรอ้งเรียน
•	 การบรหิารความเสี่ยงและการจัดการ

ภาวะวิกฤต
•	 การรบัผดิชอบต่อผลิตภัณฑ์

มิิติิเศรษฐกิิจและบรรษััทภิิบาล

อยู่่�ในระดัับ Low

•	 นโยบายดานสทิธมินษุยชน
•	 กระบวนการจัดการด้านสทิธมินษุยชน
•	 การกำ�หนดเปา้หมายและวัดผล  

ด้านสทิธมินษุยชน
•	 ความปลอดภัยในการทำ�งาน (OHS)

มิิติิสัังคม

23%

100%

100%

Self-Assessment
Documentation Review On-site Audit

ผลการตรวจประเมินคู่ค้าด้านความยั่งยืน
จากคู่ค้าหลัก 53 ราย



87บทนำ� การกำ�กับดูแลกิจการการประกอบธรุกิจและผลการดำ�เนินงาน งบการเงนิ เอกสารแนบสารจากประธานคณะกรรมการ บรษัิท จเีอฟพีที จำ�กัด (มหาชน)แบบ 56-1 One Report ประจำ�ปี 2568 

ความรับัผิิดชอบต่่อสิินค้้าและบริกิาร

บริิษััทฯ ใส่่ใจทุุกขั้้�นตอนกระบวนการผลิิตให้้ได้้มาตรฐานสากล เพื่่�อให้้
ลูกูค้าและผู้้�บริโิภคได้้รับัสินิค้้าท่ี่�มีีคุณุภาพและความปลอดภัยทางด้้านอาหาร 
จึึงทำำ�ให้ใ้นปี ี2568 ไม่ม่ีีการเรีียกคืืนผลิิตภััณฑ์์ นอกจากนี้้�มีีการเก็็บข้อ้มูลูสถิติิ
เรื่่�องร้้องเรีียน โดยมีีการจััดลำำ�ดัับความรุุนแรงของปััญหาเพื่่�อนำำ�มาวิิเคราะห์์ 
แก้้ไข และปรัับปรุุงและพััฒนาสินิค้้าและบริิการ 

คุุณภาพและความปลอดภััยสิินค้้า

การบริหิารจััดการความสัมพันธ์ ์ 
กัับลููกค้้า

ในปีี 2568 ไม่่มีีการเรีียกคืืนผลิิตภััณฑ์์จากลููกค้้า

ลููกค้้า

บริษัิัทฯ ให้้ความสำำ�คัญในการสร้างความพึึงพอใจและความมั่่�นใจให้้กัับลููกค้าและผู้้�บริิโภค ทั้้�งคุุณภาพของสินิค้้า ความปลอดภัยทางด้้านอาหาร ความถููกต้อง 
ตามมาตรฐาน การส่่งมอบสิินค้้าตรงตามเวลา การตรวจสอบย้้อนกลัับของสิินค้้า และมีีช่่องทางการสื่่�อสารให้้ลููกค้าสามารถร้้องเรีียนและเสนอแนะ 
เก่ี่�ยวกับสิินค้้าและบริิการ เพ่ื่�อนำำ�มาปรัับปรุุงและพััฒนาสิินค้้าและบริิการต่่อไป รวมถึึงการรัับผิิดชอบต่่อการคุ้้�มครองข้้อมููลความลัับของลููกค้า โดยไม่่นำำ�ไปใช้้ 
ประโยชน์ของตนเองและผู้้�ที่�เก่ี่�ยวข้้องในทางมิิชอบ

97%

ระดับความพึงพอใจของลูกค้า

97%97%

2566 2567 2568

99%

เป้าหมาย > 93%

>93%

Domestic Market

Export Market

ไก่แปรรูปปรุงสกุ และเน้ือไก่สดแช่แข็ง

ไก่แปรรูปปรุงสกุ เน้ือไก่สดแชแ่ขง็ และไสก้รอกไก่

ธุรกิจค้าสง่ / ตลาดสด
ซูเปอร์มาเก็ต
ธุรกิจบริการด้านอาหาร

ตลาดต่างประเทศ

ตลาดภายในประเทศ

ญี่ปุ่น, จีน, อังกฤษ, สหภาพยุโรป และอ่ืนๆ

GFF

GFPT

โรงงานอาหารแปรรูป

โรงงานแปรรูปเนื้อไก่ และแปรรูปปรุงสุก

G4

G1

ความพึงพอใจของลููกค้้า

ในปี ี2568 ท่ี่�ผ่า่นมา บริษัิัทฯ ได้้รับัการตอบรัับท่ี่�ดีีจากลูกค้าทั้้�งในและต่่าง
ประเทศมาโดยตลอด โดยมีีการประเมินิความพึงึพอใจของลูกูค้า ปีลีะ 1 ครั้้�ง  
จากการส่่งแบบสอบถามเพื่่� อสอบถามความพึึงพอใจของลููกค้า ซึ่่�งผล
ประเมิินความพึึงพอใจของลููกค้าทั้้�งในประเทศ และลููกค้าต่่างประเทศ 
อยู่่�ในระดัับสููง นอกจากนี้้� บริษัิัทฯ ยังัมีีการจััดการข้้อร้้องเรีียนของลูกูค้า และ 
นำำ�ข้้อคิิดเห็็นต่่างๆ จากแบบประเมิินความพึึงพอใจของลููกค้ามาใช้้ใน 
การวิิเคราะห์์เพ่ื่�อปรัับปรุุงและพััฒนาสินิค้้าและบริิการ ทำำ�ให้้เกิิดการส่่งมอบ
สินิค้้าท่ี่�ดีี มีีคุณุภาพ และตอบโจทย์์ต่่อความต้้องการของลููกค้า รวมไปถึึงเป็น็ 
การเพิ่่�มระดัับความพึึงพอใจให้้แก่่ลููกค้า โดยมีีเป้้าหมายของผลประเมิิน 
ความพึึงพอใจของลููกค้าต้้องไม่่ต่ำำ�กว่่า 93% ซึ่่�งผลประเมิินความพึึงพอใจ 
ในปีท่ีี่�ผ่า่นมาอยู่่�ที่� 97% เป็็นไปตามเป้า้หมายที่�กำำ�หนดไว้้


